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一、食品伙伴网食学宝介绍

食学宝，食品伙伴网旗下在线学习平台，聚焦食品行业，内容涵盖研

发创新、标准法规、质量管理、安全检测、生产管理、知识产权、餐饮营

养等等，平台拥有视频点播、在线直播，为食品从业伙伴提供专业实用的知

识服务。

截至 2021年 11月，平台累计上线点播课 600多个系列，开展直播 400多场，

服务用户超 20万人。2020年疫情期间，食学宝平台上共开展了超过 200场免费

直播，超百万人次观看，学习交流，获得食品行业人员的好评。

关注微信公众号“食学宝”，点击“进入学习”中的“点播课”或“直播课”，

选择相应的课程“购买”或是“免费报名”就可以观看了。看课不需要注册（注

册后报名直播更方便），直接购买或报名就可以了。除了微信，还有电脑

端看课（http://study.foodmate.net/）满足大家大屏幕看课需求。开通食学宝

VIP 年度会员服务，超多课程免费学习。VIP 年度会员开通方式：

https://study.foodmate.net/web/vip

看课方式

①移动端看课，微信扫描随时看课。

②电脑端看课网址：

http://study.foodmate.net/

http://study.foodmate.net/
https://study.foodmate.net/web/vip
http://study.foodmate.net/
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二、食学宝平台课程汇总推荐

1、食学宝研发相关课程推荐

课程题目 课时长 课程售价 VIP 价格

基础知识

食用香精应用筛选方法 31 分 9.9 免费

食品保质期的确定 39 分 9.9 免费

食品研发是永恒的创新主题 26 分 1 免费

抹茶的发展、营养与识别 30 分 1.99 免费

咖啡起源与传说 2小时 39.9 35.91

感官评价

【食品论坛·大讲堂】智能感官在食品行业中的应用 50 分 1元 免费

感官“线上集训营”公开课 3时 13 分 0.01 免费

--食品保质期判定中的感官评价 1 小时 03 分

--食品包装选择及质控中的智能感官解决方案+在线答疑 53 分 57秒

--围绕“感官分析&包装材料”进行在线圆桌论坛 1 小时 15 分

感官“线上企业内训”公开课 4 小时 46 分 0.01 免费

-- 感官协同作用—解密食品形状、颜色、温度、背景音乐对感官

评价的影响
1小时 2分

--智能感官解决方案——电子感官设备如何有效补充或增强人工

感官小组的评价能力
1小时 9分

--“定量描述性测试（QDA）---感官评价小组的管理和培训” 51 分 45秒

--感官分析关键技术解读+在线答疑 38 分 33秒

--调味品相关的感官评定（案例实践） 48 分 37秒

【规范化感官评价实操班】线上专题培训 5 小时 16 分 1600 1600

--“消费者测试”方法介绍及应用案例分享 35 分钟

--“描述性分析”方法介绍及应用案例分享 1小时

--“差别检验”方法介绍及应用案例分享 32 分 11秒

--人工感官测试实操演示、影响因素分析、关键点确定及结果分析 40 分 23秒

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=180&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=461&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=201&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=453&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=235&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=721&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=646&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=633&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=486&fuid=8
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--智能感官测试实操演示、影响因素分析、关键点确定及结果分析 1 小时 38 分

--感官实操项目总结、共性问题及解决措施 50 分 23秒

【感官有约】线上主题沙龙（第一期）——感官分析实验室建设专

场
3小时 199 199

【感官有约】线上沙龙（第二期）---食品货架期预测专场 1 小时 24 分 129 129

SEPA 在线培训—洞察消费者需求密码系列培训 5小时 1599 1519.05

产业发展

新时期食品发展的特征与趋势（2019 泰山科技论坛） 24 分 0.01 免费

新时期新食品资源的发展机遇与挑战（2019 泰山科技论坛） 22 分 0.01 免费

谷物类加工过程中组分互作及营养健康功能研究进展（2019 泰山科

技论坛）
19 分 0.01 免费

以全谷物引领我国粮食加工营养健康升级发展（2019 泰山科技论

坛）
23 分 0.01 免费

中国健康主食发展思考 25 分 1 免费

杂粮主食的市场发展趋势与创新发展途径 26 分 99 免费

酱香型白酒产业发展与趋势（2019 泰山科技论坛） 18 分 0.01 免费

2020 年人造肉行业能否继续站在风口？ 46 分 19.9 免费

2019-2020 中国乳业行业运行大数据及市场趋势研究 20 分 0.01 免费

休闲食品发展该何去何从？ 17 分 0.01 免费

“第六届中国苹果产业科技发展论坛暨中国苹果产业协会第二届

会员代表大会”宣讲会
43 分 0.01 免费

中国苹果近期生产调研情况汇报 17 分 0.01 免费

第六届中国苹果产业科技发展论坛直播回看 5 小时 04 分 0.01 免费

--创新驱动行业发展，乡村振兴贡献力量

--西北黄土高原苹果产业发展的问题与对策

--苹果品种发展趋势与青岛农业大学特色品种选育

--苹果加工质量安全识别控制技术研究

--苹果汁技术进步与产品升级

--苹果产业培育的思考

--苹果发酵产品研究进展

--苹果精准高效划过管理与防灾减灾技术

--烟台国际苹果育种中心工作进展

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=360&fuid=
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=360&fuid=
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=435&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1111&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=233&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=244&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=247&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=247&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=241&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=241&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=138&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=641&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=246&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=517&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=460&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=252&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=205&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=205&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=206&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=210&fuid=8
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--苹果大数据资源体系与决策模型研究

2020 安徽省调味品产业发展高峰论坛 | 直播回看 1 小时 45 分 0.01 免费

--调味食品风味物质的生物制造及其应用 24 分

--调味品行业竞争格局简析 41 分

--基于发酵功能性水果研究探讨调味品的研发 16 分

--调味品质量安全及检测风险控制 24 分

创新技术

核酸生物技术：DNA 分子的巧妙利用与操控（2019 泰山科技论坛） 19 分 0.01 免费

环糊精对多糖凝胶特性影响机理分析（2019 泰山科技论坛） 19 分 0.01 免费

《食用菌采后技术创新与实践》线上技术交流会直播回看 1 小时 52 分 0.01 免费

--食用菌产业概况及保鲜技术的创新与实践 52 分

--食用菌产业化加工技术创新与新产品开发实践 1小时

生物适配体传感器在食品安全检测中的应用（2019 泰山科技论坛） 9分 0.01 免费

超高压技术在食品工业中的应用 51 分 1.99 免费

食品抗氧化保鲜领域的技术和常见问题直播回看 1小时 0.01 免费

《食品论坛·大讲堂》DHA/EPA/亚麻酸等的发酵工艺 57 分 1 免费

功能食品

中国功能性食品发展情况简介 30 分 1 免费

国际前沿的益生菌功能研究与创新的应用探索直播回看 1小时 0.01 免费

岩藻多糖在功能食品中的应用 51 分 0.01 免费

蛋白核小球藻在免疫力提升和慢病管理中的应用直播回看 44 分 0.01 免费

全新海洋降压肽在白领高血压市场的研究与应用 31 分 1.99 免费

“功能食品云课堂”【第一课】食品配料合规及新食品原料研讨会 1小时 2分 299 239.2

--新食品原来申报及常见问题分析 27 分

--原料合规判定及新食品原料应用于标签 35 分

“功能食品云课堂”【第二课】口服美容“星”原料研讨会 2 小时 23 分 299 239.2

--谁来撬动美容市场-欧美美容功能食品应用趋势和产品方案 33 分

--走在前沿的日本口服美容市场 49 分

--功能食品新星玻尿酸：HAPLEXPlus 口服美容创新应用方案 30 分

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=541&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=250&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=251&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=322&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=258&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=147&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=304&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=347&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=200&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=298&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=152&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=299&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=684&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=616&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=625&fuid=8
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--口服美容“星”原料-胶原蛋白肽 31 分

“功能食品云课堂”【第三课】健康&营养—运动营养与健康食品的

融合趋势
77 分 299 239.2

--未来的年轻人吃什么 30 分

--运动营养食品市场现状及发展趋势 47 分

“功能食品云课堂”【第四课】 益生菌产品开发研讨会 2 小时 38 分 299 239.2

--功效型益生菌国际研究进展及研究趋势 39 分

--益生菌的基础研究及产品开发 40 分

--益生菌+牛初乳的协同作用及其全球产品创新 29 分

--益生菌赋能情绪健康产品 50 分

益生菌专题线上研讨会 4 小时 13 分 9.9 免费

--从日本乳酸菌市场看我国益生菌产业发展 50 分

--益生菌：独特的健康益处与应用关键点 54 分

--新型孢子态益生菌明星-凝结芽孢杆菌 BC01 47 分

--益生元与益生菌的复配应用探讨 57 分

--益生菌呵护健康，丛生命的最初伴您一生 45 分

益生菌与人体免疫力直播回看 38 分 0.01 免费

《食品论坛·大讲堂》保健食品研发中的常见问题 49 分 1 免费

保健食品研发申报系列课程 1 小时 35 分 49.9 免费

酪蛋白加工工艺 1 小时 16 分 19.9 免费

保健食品工艺概述 1 小时 46 分 49.9 免费

软胶囊类保健食品生产工艺及常见问题 1 小时 32 分 49.9 免费

保健食品片剂生产及设备 2 小时 10 分 99 免费

保健食品片剂包衣生产及设备 1 小时 39 分 99 免费

FTFC 直播：益生菌在线第三期 2 小时 13 分 299 239.2

FTFC 直播：益生菌在线第二期 2 小时 35 分 299 239.2

FTFC 直播：2022 益生菌在线第一期 不止于菌，后生元带来行业新

机遇
2 小时 24 分 299 239.2

米、面制品等

面条制品创新及标准化技术研讨会 4 小时 11 分 599 免费

--面条的种类、原料选择与加工原理 43 分

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=650&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=650&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=697&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=389&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=285&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=357&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=129&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=907&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=874&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1041&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1146&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1178&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1170&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1154&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1008&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1008&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=480&fuid=8
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--面条工业化加工技术与装备 38 分

--低 GI 面条及其加工技术 31 分

--鲜切面及半干面加工与保鲜技术 41 分

--面条熟制品的加工与贮存技术 42 分

--现代中央厨房面条连锁餐饮的经营模式 56 分

自热米饭工业化加工技术 33 分 99 免费

烘焙制品

浅谈月饼生产 50 分 9.9 免费

《食品论坛·大讲堂》中式糕点制作与常见问题 54 分 1 免费

食品邦线上技术培训-烘焙系列（包含以下蛋糕、月饼、面包三个

课程）
900 900

常见蛋糕的加工制作技术 3 小时 48 分 399 299.25

月饼生产加工技术 2 小时 32 分 399 299.25

面包加工制作技术 2 小时 53 分 399 299.25

烘焙产品加工技术研讨会 4 小时 59 分 299 299

--烘焙行业创新技术应用趋势 43 分

--柔软新突破：烘焙制品的“酶”好价值 37 分

--益生纤：一种更适合烘焙工业的膳食纤维 31 分

--面包老化的原理和抗老化的方式 55 分

--烘焙产品行业发展趋势和新技术 28 分

--英式吐司面包制作展示和讲解 37 分

--戚风蛋糕制作及问题解决方案 51 分

--电子眼在烘焙行业中对外观分析的帮助 15 分

焙烤类产品生产工艺及质量管控点 1 小时 57 分 99 免费

烘焙技术交流线上研讨会（第二期） 2 小时 15 分 299 免费

【食品论坛·大讲堂】北方中式糕点 直播回看 1小时 9分 1 免费

冷饮、饮料等

饮料市场趋势分析及无糖饮料配方设计答疑直播回看 1 小时 39 分 0.01 免费

植物蛋白饮料的竞品分析及市场营养定位 1 小时 06 分 19.9 免费

植物蛋白饮料的介绍及开发 1 小时 09 分 19.9 免费

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=437&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=227&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=274&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=482&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=482&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=408&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=465&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=466&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=654&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1169&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=995&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=908&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=726&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=118&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=515&fuid=8
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促健康 新口感 乳饮新风尚线上研讨会 1 小时 43 分 299 239.2

固体饮料生产工艺及生产设备 3 小时 48 分 199 免费

乳酸菌饮料加工技术 1 小时 23 分 19.9 免费

玫瑰代用茶生产工艺及质量控制 42 分 19.9 免费

肉及肉制品

肉品基础知识、实际应用及行业发展趋势解读 52 分 1.99 免费

香精在肉制品中的应用直播回看 1 小时 04 分 0.01 免费

中国传统肉制品品质与安全控制技术研究进展（2019 泰山科技论

坛）
24 分 0.01 免费

休闲食品及肉制品的调香调味 1 小时 20 分 19.9 9.5

酱卤肉制品生产的几个关键点 1 小时 10 分 99 免费

烧鸡加工技术 55 分 499 499

熏煮香肠配方设计 48 分 599 539.1

蒜香烤肠的加工技术 1 小时 10 分 429 368.1

台湾风味烤香肠的制作 1 小时 35 分 399 399

《食品论坛·大讲堂》肉制品防腐技术及食品防腐剂的应用 1 小时 37 分 1 免费

肉制品联盟知识讲堂系列直播回看 4小时 6分 0.01 免费

【食品论坛·大讲堂】调理肉制品保水技术分享（以肉丝、肉片等

为例）直播回看
46 分 1 免费

烘焙技术交流线上研讨会 直播回看 3 小时 10 分 0.01 免费

水产品

鱼丸产品加工技术 48 分 9.9 免费

水产食品中酵母抽提物去腥、增味机理及相关调味案例分享 32 分 0.01 免费

水产品的气调保鲜技术研究现状与展望 43 分 0.01 免费

鲟鱼食品加工技术研究进展 37 分 0.01 免费

海产品加工贮藏研究进展（2019 泰山科技论坛） 16 分 0.01 免费

如何让水产品加工地面更安全—水性聚氨酯砂浆地坪直播回看 1 小时 17 分 0.01 免费

【食品论坛·大讲堂】水产制品加工技术概述直播回看 53 分 18秒 1 免费

水产品去腥调味-线上研讨会 1 小时 45 分 199 159.2

乳、蛋及相关制品

巴氏杀菌乳生产技术 1 小时 46 分 69.9 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1145&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=994&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=864&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=774&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=139&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=323&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=243&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=243&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=718&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=585&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=439&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=673&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=606&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=443&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=312&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1007&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=943&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=943&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=937&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=320&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=248&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=240&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=254&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=236&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=303&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=790&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=997&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=853&fuid=8
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发酵乳生产技术 1 小时 54 分 49.9 免费

乳品从业人员需要了解的乳及乳制品知识 1 小时 15 分 19.9 免费

传统再制蛋加工技术——蛋品文化概赏 44 分 0.01 免费

减压技术腌制再制蛋的研究与智能设备的应用 49 分 0.01 免费

饮水行业

2020 饮水行业泰山论坛直播回看 11小时 16 分 9.9 免费

--水在大健康产业中的作用——水疗的过去、现在和未来 42 分

--桶装水/一次性大包装水消费场景和销售渠道趋势 1 小时 16 分

--大包装水生产系统全面解决方案 35 分

--工艺过程管理与产品质量控制 1 小时 10 分

--利用互联网建立起内生的客户开发体系 39 分

--水企营销新模式 23 分

--搭建北纬 37 网络平台，服务万千水企商户 33 分

--我国矿泉水资源及开发利用 31 分

--拥抱互联网的亲身经历与收获 35 分

--天然矿泉水发展趋势及机会分析 42 分

--一瓶水，如何通过品牌玩转营销市场，带动产品变现能力 52 分

包装饮用水行业市场营销+生产技术专题培训 11小时 25 分 600 480

一年一度饮水人的盛大聚会，第八届饮水行业泰山论坛 10小时 26 分 600 480

餐饮行业

中央厨房与菜品工业化 1 小时 11 分 99 免费

卤肉饭套餐产品加工技术 1小时 599 599

宠物行业

犬猫宠物消化特点与营养需求知识 1 小时 04 分 1.99 免费

宠物行业发展概况与宠物食品知识解读 46 分 1.99 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=945&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=666&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=245&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=257&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=538&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=656&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1163&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=362&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=455&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=164&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=144&fuid=8
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2、食学宝食品检验技术课程推荐

食品检验管理课程推荐

1、实验室建设与管理类

课程题目 课时长 课程售价 VIP 价格

实验室建设与布局

微生物实验室布局及设计（食品伙伴网“微生物检测技术”

网络研讨会直播回看）
6小时 14 分 49.9 免费

【感官有约】线上主题沙龙（第一期）——感官分析实验室

建设专场
3小时 199 199

实验室管理

实验室检验原始记录解析 59 分 47 秒 19.9 免费

实验室管理经验分享 44 分 19 秒 19.9 免费

实验室危险化学品管理概述 49 分 44 秒 9.9 免费

实验室标准物质管理培训直播回看 1时 09 分 57 秒 9.9 免费

实验室文件（含检测报告)管理要点及案例分析 50分 99 99

实验室管理评审要点及案例分析 55分 59 59

实验室主要安全事故及法律责任 32分 4秒 9.9 免费

实验室管理体系文件的编写及管理 1小时 10 分 39.9 免费

食品微生物实验室人员管理概述 40 分 49 秒 19.9 免费

2、实验室认证认可相关

资质认定相关

【食品论坛大讲堂】食品生产企业实验室申请 CNAS 流程及注

意事项
1小时 28 分 1 免费

食品检验检测机构的资质认定体系培训（解读 RB/T

214-2017）
2 小时 04 分 49.9 免费

实验室认可/检验检测机构资质认定内审员培训 10 小时 5分 700 616

检验检测机构资质认定/实验室认可内审员培训试卷讲解直

播回看
1小时 11 分 0.01 免费

ISO/IEC 17025：2017 实验室认可人员管理 55分 19.9 免费

食品检测实验室与 ISO17025 51 分 21 秒 9.9 免费

基于 ISO17025，如何策划实验室的质量监控？ 56 分 36 秒 9.9 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=337&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=337&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=360&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=360&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1025&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=222&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=533&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=297&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=918&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=917&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=956&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=807&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=796&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=694&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=694&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=333&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=333&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=834&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=454&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=454&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=578&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=134&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=158&fuid=8
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RB/T 041-2020 与生态环境监测机构评审补充要求条款对照

差异理解
1小时 56 分 199 175.12

2021 版《CNAS-CL01-G002 测量结果的计量溯源性要求》解

读
43分 29.9 19.73

3、微生物实验室管理及质量控制

实验室建设及要求

食品伙伴网“微生物检测技术”网络研讨会直播回看 6小时 14 分 49.9 免费

--微生物实验室布局及设计 1小时 22 分

--国家实验室认可准则在微生物检验领域的生物安全要求 1小时 59 分

GB 19489－2008《实验室 生物安全通用要求》对于生物安全

二级实验室的管理要求（食品微生物检测技术网络研讨会直

播回看）

1小时 12 分 49.9 免费

微生物实验室质量控制

食品微生物实验室检测过程质量控制 1小时 38 分 9.9 免费

RB/T 033-2020 微生物检测方法确认与验证指南（方法验证

部分）解读直播回看
1小时 11 分 9.9 9.9

微生物方法验证需要具备的条件及方法验证的实施 1小时 13 分 19.9 免费

食品微生物检测技术网络研讨会直播回看 4小时 33 分 49.9 免费

--中日微生物检测方法区别及微生物实验室质量控制 1小时 22 分

--减少微生物检验过程的人为误差 40 分 46 秒

培养基质量控制浅谈（食品伙伴网“微生物检测技术”网络

研讨会直播回看）
2小时 16 分 49.9 免费

食品检验技术类课程推荐

1、基础知识类

样品采集及制备

食品终端市场采样交流暨食品采样岗位技能培训说明会—第

一期直播回看
40 分钟 0.01 免费

【食品论坛·大讲堂】食品采样基础知识直播回看 1小时 1 免费

食品抽检抽样单填写及标准在抽样单中的应用案例分析 32 分钟 9.9 免费

食品监督检验之样品抽检管理 58 分 52 秒 9.9 免费

微波消解在食品元素分析前处理中应用 1小时 1分 0.01 免费

常用玻璃器皿及仪器使用

实验室基础设备正确使用方法——天平、移液器、离心机、

马弗炉等小型设备直播回看
45 分 33 秒 9.9 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=637&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=637&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=928&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=928&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=337&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=286&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=286&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=286&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=373&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=612&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=612&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=634&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=286&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=286&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=286&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1147&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1147&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1074&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=652&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=253&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=416&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=269&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=269&fuid=8
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理化实验室常用玻璃器皿的使用方法及注意事项 45分 9.9 免费

高效液相色谱 HPLC 的使用及在食品分析中的应用 1小时 22 分 19.9 免费

实验室仪器设备生命周期管理 1小时 3分 19.9 免费

溶液配制及试剂管理

纯水在食品检测实验室的应用及相关法规标准解读直播回看 51 分 48 秒 0.01 免费

实验室标准的应用

食品安全标准在检测工作中的应用 1小时 3分 19.9 免费

能力验证

实验室能力验证的实施及注意事项 34分 9.9 免费

质量控制样品在实验室检测中的使用（检验检测能力验证网

络研讨会直播回看）
55 分 28 秒 0.01 免费

测量不确定度

测量不确定度评估——GUM 法直播回看 57 分 55 秒 9.9 免费

实验室用章管理

检验检测专用章、CMA 章及 CNAS 认可标识的使用规范 44分 19.9 免费

管理评审

实验室管理评审 50分 4秒 59.9 39.53

2、微生物检测技术

基础知识及技能

微生物实验基础操作及常见问题解析直播回看 57 分 17 秒 9.9 免费

标准菌株的活化与使用 27分 9.9 免费

瓷珠菌种保存方法 1小时 6分 0.01 免费

微生物样品采集及制备

食品采样操作培训 23 分 36 秒 9.9 免费

食品微生物学检验二级和三级采样方案释析（食品微生物检

测技术网络研讨会直播回看）
1时 18 分 11 秒 49.9 免费

食品微生物检测样品前处理的发展趋势 1小时 03 分 0.01 免费

微生物固体样品制备前处理解决方案（食品伙伴网“微生物

检测技术”网络研讨会直播回看）
36 分 26 秒 49.9 免费

微生物实验常用仪器设备使用管理

微生物检测实验室常用仪器设备的使用和管理直播回看 53 分 48 秒 1 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=557&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=549&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1156&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=364&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=931&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=618&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=657&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=657&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=267&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=789&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=773&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=291&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=445&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=98&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=140&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=286&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=286&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=414&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=337&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=337&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=342&fuid=8
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微生物实验室管理之灭菌锅 31 分 23 秒 9.9 免费

培养基配制及使用

微生物试验培养基的保存与使用 1小时 23 分 19.9 免费

微生物实验室培养基制备技术及无菌操作直播回看 41 分 35 秒 9.9 9.9

食品微生物检验

食品微生物学检验 菌落总数的测定（GB 4789.2-2016） 46 分 47 秒 19.9 免费

食品微生物学检验大肠菌群计数—平板法（GB4789.3-2016

第二法）
40 分 50 秒 19.9 免费

食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验（GB4789.10-2016） 61 分 02 秒 19.9 免费

金黄色葡萄球菌盲样检测关键控制点及注意事项 29 分 55 秒 9.9 免费

食品微生物学检验 蜡样芽孢杆菌的检验（GB4789.14-2014） 84 分 35 秒 19.9 免费

《（GB 4789.4-2016）食品微生物学检验 沙门氏菌检验》标

准解读
53 分 40 秒 19.9 免费

（GB 4789.30-2016）单核细胞增生李斯特氏菌检验标准解读 1小时 03 分 19.9 免费

《（GB 4789.15-2016）食品安全国家标准 食品微生物学检验

霉菌和酵母计数》（第一法）标准解读
59 分钟 19.9 免费

GB4789.44－2020《食品安全国家标准 食品微生物学检验 创

伤弧菌检验》直播回看
1小时 10 分 1 免费

GB 4789.29-2020《食品安全国家标准 食品微生物学检验 唐

菖蒲伯克霍尔德氏菌（椰毒假单胞菌酵米面亚种）检验》直

播回看

1小时 1 免费

可疑致病菌鉴定注意事项 41 分钟 9.9 免费

食源性致病菌检测与鉴定的应用经验分享直播回看 58 分 42 秒 0.01 免费

【检测实操系列课】大肠菌群检测计数关键技术分享 27 分 45 秒 1 免费

环境微生物检验

一次性卫生用品微生物检验方法 2小时 06 分 49.9 免费

GB/T 18204.3－2013 公共场所卫生检验方法 第 3部分：空

气微生物
2小时 01 分 49.9 免费

GB/T 16294－2010 医药工业洁净室（区）沉降菌的测试方法 1小时 51 分 49.9 免费

GB/T 16293－2010 医药工业洁净室（区）浮游菌的测试方法 1小时 51 分 49.9 免费

食品加工过程沉降菌的检测 55 分 29 秒 9.9 免费

目标导向式环境微生物监控方案的建立直播回看 1小时 03 分 0.01 免费

病毒检验

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=242&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=239&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=570&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=142&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=151&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=151&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=187&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=228&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=224&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=537&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=537&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=579&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=651&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=651&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=568&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=568&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=560&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=560&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=560&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=217&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=374&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1125&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=282&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=296&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=296&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=325&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=340&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=230&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=914&fuid=8
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动物疾病检验检测技术网络研讨会直播回看 3小时 04 分 9.9 免费

--家禽主要垂直传播性病毒病及其净化和综合防控 51 分 49 秒

--禽流感病毒检测技术 65 分 35 秒

--非洲猪瘟冻干型荧光 PCR 检测试剂的研发思路 67 分 30 秒

赛默飞动物源性新型冠状病毒与禽流感病毒实验室检测方案 1小时 02 分 0.01 免费

3、理化分析检测技术

常规理化分析

食品中总酸的测定（GB/T 12456-2008） 1 小时 25 分 19.9 免费

食品安全国家标准 食品中酸价的测定（GB 5009.229-2016） 1 小时 44 分 9.9 免费

食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定（GB 5009.5-2016） 1 小时 33 分 19.9 免费

（GB 5009.6-2016）食品中脂肪的测定—— 第一法 索氏抽

提法
52 分钟 9.9 免费

（GB 5009.6-2016）食品中脂肪的测定—— 第二法 酸水解

法
1小时 15 分 9.9 免费

食品安全国家标准 食品中还原糖的测定——直接滴定法（第

一法）
40 分 34 秒 9.9 免费

归一化法检测食用动植物油脂中的脂肪酸（GB

5009.168-2016）
1 小时 10 分 19.9 免费

食品中酸价的测定 1小时 31 分 0.01 免费

食品中过氧化值的测定 标准解析及测定技巧 1小时 05 分 0.01 免费

农药残留及兽药残留检测

农药残留检测技术与实验室质量控制 1小时 10 分 19.9 免费

动物性食品中兽药残留检测 24 分 11 秒 9.9 免费

兽药残留检测技术与实验室质量控制 1小时 18 分 1.99 免费

农残检测中的标准物质应用解析 56 分 31 秒 0.01 免费

农残分析中如何兼顾方法选择性、方法通量及无偏向性 1小时 03 分 0.01 免费

SCIEX 兽药风险评估自动筛查方案（『SCIEX50 周年』 风险评

估系列讲堂直播回看）
46 分 31 秒 0.01 免费

天然毒素（真菌毒素、海洋毒素、植物毒素等）

粮食及其制品中多种真菌毒素检测 48 分 23 秒 1 免费

SCIEX 毒素风险评估自动筛查方案（『SCIEX50 周年』 风险

评估系列讲堂直播回看）
27 分 45 秒 0.01 免费

食品添加剂、非法添加物等

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=354&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=355&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=207&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=216&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=249&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=321&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=321&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=369&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=369&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=223&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=223&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=559&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=559&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=96&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=99&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=213&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=202&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=95&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=411&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=412&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=526&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=526&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=101&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=526&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=526&fuid=8
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离子色谱法检测食品中的硝酸盐与亚硝酸盐（GB

5009.33-2016）
50 分钟 19.9 免费

GB 5009.33-2016 食品中亚硝酸盐的测定（分光光度法）直

播回看
41 分 09 秒 9.9 免费

食品添加剂、非法添加物、营养成分以及食品中有毒有害物

质分析检测技术直播回看
1小时 21 分 0.01 免费

食品中的营养成份、有毒有害成份及添加剂检测解决方案 57 分 29 秒 0.01 免费

让非法添加食品无处可藏（食品添加剂、污染物及非法添加

物检测技术网络研讨会直播回看）
1小时 03 分 0.01 免费

重金属及元素分析

石墨炉原子吸收分光光度计的使用及对铅、镉、铬的测定 94 分钟 19.9 免费

ICP-MS 的使用及对食品中多元素的测定（GB 5009.268-2016

第一法）
47分 19.9 免费

食品中总砷的测定原理及注意事项 1小时 5分 19.9 免费

食品中磷的测定（GB 5009.87-2016 第一法和第二法 GB/T

5537-2008 第一法）
30 分钟 9.9 免费

食品中元素分析最新国标及方法解读 57 分 16 秒 0.01 免费

微波消解在食品元素分析前处理中应用 1小时 01 分 0.01 免费

您的金属检测机准备好复工了吗？直播回看 1小时 22 分 0.01 免费

珀金埃尔默元素分析检测技术系列讲堂直播回看 4时 15分 0.01 免费

--食品中铅的前处理和检测 9分 57秒

--原子吸收检测食品中的铅 41 分 14 秒

--食品中全元素分析与解决方案 49 分 43 秒

--食品中砷、汞、铬、硒形态分析难点及解决方案 44 分 40 秒

--食品中总硒和硒形态的测定-难点及解决方案 1小时 01 分

--ICP-MS 做单颗粒单细胞分析的技术要领与硬件支持 30 分 40 秒

食品营养成分分析

GB5009.82-2016 食品中维生素 A、D、E的测定解读及最新液

相色谱技术解决方案
1小时 12 分 0.01 免费

食品中的营养成份、有毒有害成份及添加剂检测解决方案 57 分 29 秒 0.01 免费

维生素最新检测方案助力实验室提升检测效率（实验室精益

管理系列课程之一-实验室检测效率提升直播回看）
53 分 43 秒 0.01 免费

食品保质期检测

走进第三方实验室之食品保质期评估直播回看 54分 0.01 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=596&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=596&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=278&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=278&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=317&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=317&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=113&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=442&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=442&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=601&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=582&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=582&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=434&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=645&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=645&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=128&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=416&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=301&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=542&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=160&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=160&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=113&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=632&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=632&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=852&fuid=8
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食品快速检测

餐饮业食品安全快速检测 1小时 04 分 9.9 免费

食品安全现场快速检测 1小时 06 分 0.01 免费

食品快速检测技术的现状和应用直播回看 41 分 32 秒 0.01 免费

各类食品相关检测要求

食用油、油脂及其制品出厂检验要点解析 58 分 22 秒 9.9 免费

果葡糖浆的检测（GB/T 20882-2007） 44 分 26 秒 9.9 免费

食用油中酸价和过氧化值的检测培训 1小时 32 分 49.9 29.95

精密仪器使用及检测技术

实时荧光 PCR 检测流程直播回看 1小时 13 分 9.9 免费

液质联用仪在食品安全未知风险物监测中的应用 1小时 08 分 0.01 免费

GB2762、5009 方法介绍及 ICPMS 技术最新应用进展直播回看 1小时 29 分 0.01 免费

别让前处理成为制约实验室效率的短板 53 分 20 秒 0.01 免费

超级微波消解制备平台在各行业的应用与解决方案 1小时 09 分 0.01 免费

近红外光谱分析技术在肉品检测行业中的应用及前景 47 分 43 秒 0.01 免费

从手工滴定到电位滴定-浅谈食品标准对滴定技术的发展 1小时 01 分 0.01 免费

--优化工艺流程以获得最佳的产品质量—食品中的水份控制

（快速水分测定解决方案）
56 分 22 秒

--滴定仪等理化分析仪器在食品行业的应用 37 分 47 秒

【检测实操系列课】液相色谱质谱检测技术 27 分 50 秒 1 免费

【检测实操系列课】气相色谱检测技术 19 分 47 秒 1 免费

【检测实操系列课】离子色谱检测技术 24 分 37 秒 1 免费

【检测实操系列课】ICP/ICP-MS 电感耦合等离子体发射光谱

仪/质谱仪检测技术
24 分 58 秒 1 免费

【检测实操系列课】原子荧光检测技术 20 分 26 秒 1 免费

4、感官分析技术

感官“线上集训营”公开课 3时 13分 0.01 免费

--食品保质期判定中的感官评价 1小时 03 分

--食品包装选择及质控中的智能感官解决方案+在线答疑 53 分 57 秒

--围绕“感官分析&包装材料”进行在线圆桌论坛 1小时 15 分

感官“线上企业内训”公开课 4小时 46 分 0.01 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=212&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=100&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=358&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=489&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=572&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=976&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=288&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=114&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=300&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=415&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=417&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=476&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=111&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1124&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1126&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1127&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1129&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1129&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1128&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=646&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=633&fuid=8
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-- 感官协同作用—解密食品形状、颜色、温度、背景音乐对

感官评价的影响
1小时 2分

--智能感官解决方案——电子感官设备如何有效补充或增强

人工感官小组的评价能力
1小时 9分

--“定量描述性测试（QDA）---感官评价小组的管理和培训” 51 分 45 秒

--感官分析关键技术解读+在线答疑 38 分 33 秒

--调味品相关的感官评定（案例实践） 48 分 37 秒

【规范化感官评价实操班】线上专题培训 5小时 16 分 1600 1600

--“消费者测试”方法介绍及应用案例分享 35 分钟

--“描述性分析”方法介绍及应用案例分享 1小时

--“差别检验”方法介绍及应用案例分享 32 分 11 秒

--人工感官测试实操演示、影响因素分析、关键点确定及结

果分析
40 分 23 秒

--智能感官测试实操演示、影响因素分析、关键点确定及结

果分析
1小时 38 分

--感官实操项目总结、共性问题及解决措施 50 分 23 秒

《感官科学与评定线上课程》升级版 1小时 42 分 199 199

【感官有约】线上主题沙龙（第一期）——感官分析实验室

建设专场
3小时 199 199

【感官有约】线上沙龙（第二期）---食品货架期预测专场 1小时 24 分 129 129

【食品论坛·大讲堂】智能感官设备如何辅助人工品评 直播

回看
59分 1 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=486&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=630&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=360&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=360&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=435&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=988&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=988&fuid=8
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3、食学宝餐饮企业质量管理相关课程推荐

食品安全意识

课程题目 课时长 课程售价 VIP 价格

食品人的自我修养--给餐饮从业人员的食品安全课 1小时 54分 19.9 免费

从人类发展看线下食品安全的演变 1小时 24分 9.9 免费

云课堂之餐饮行业行政处罚及刑事处罚解读与管控 1小时 36分 99 免费

餐饮食品安全管理业务技能

食品安全管理

食品安全管理人员岗位培训 （餐饮服务）（颁发培训证书） 20 小时 13 分 880 880

餐饮服务行业“食品安全管理员（师）” 培训 26 小时 55 分 1300 1170

餐饮服务食品安全管理重点及常见问题 1时 22 分 19.9 免费

餐饮服务食品安全常见问题解析 1小时 30分 19.9 免费

餐饮服务食品安全系列课程 1 小时 1 分 49.9 39.92

践行《餐饮行业食品安全操作规范》防控交叉污染与食物中毒 3 小时 99 79.2

《食品论坛·大讲堂》餐饮企业新型冠状病毒食品安全防控直播回看 2小时 10分 1 免费

【食品论坛·大讲堂】餐饮企业食品安全管理核心要点 56 分 1 免费

从“学生餐后呕吐”事件看餐饮企业如何运营学生餐项目？ 1小时 17分 19.9 免费

大型餐饮活动中的食品安全保障要点 1小时 28分 49.9 44.91

餐饮业食品安全案例系列课程（包含以下 7个课程） 6小时 26分 49.9 免费

餐饮业食品安全案例——未经许可/超范围经营案例解析 29 分 9.9 免费

餐饮业食品安全案例——超过保质期案例解析 40 分 9.9 免费

餐饮业食品安全案例——进货把控不严案例解析 57 分 9.9 免费

餐饮业食品安全案例——使用非食品原料等案例解析 1小时 13分 9.9 免费

餐饮业食品安全案例——超范围、超限量使用食品添加剂案例解析 1 小时 3 分 9.9 免费

餐饮业食品安全案例——使用不合格餐饮具案例解析 1 小时 5 分 9.9 免费

餐饮业食品安全案例——混有异物投诉案例解析 57 分 9.9 免费

专项管理

餐饮门店证件证照申请与管理 1小时 34分 49.9 免费

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=407&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=500&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=737&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=469&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=818&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=220&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=409&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=229&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=372&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=326&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1103&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=905&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=457&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=472&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=305&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=332&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=351&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=376&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=393&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=420&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=458&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=529&fuid=8
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餐饮服务食品采购索证索票管理规定 45 分 9.9 免费

餐饮服务食品留样及易忽视的 6个问题 23 分 9.9 免费

餐饮业如何应对顾客食品安全投诉 55 分 19.9 免费

餐饮门店运营管理

餐饮管理提升训练营:餐饮门店的建立与管理（颁发培训证书） 7 小时 5 分 599 479.2

中央厨房课程推荐

中央厨房的设计建设与发展趋势 1小时 17分 99 94.05

中央厨房组建期间常见的误区 1小时 14分 19.9 免费

中央厨房组织架构及人员编制配置方法 1小时 20分 19.9 免费

中央厨房食品经营许可申办要点 1小时 10分 19.9 免费

中央厨房之冷链配送概述 30 分 9.9 免费

中央厨房验厂审核流程及审核要点介绍 70 分 19.9 免费

餐饮业中央厨房食品标签制作要点和方法 46 分 19.9 免费

中央厨房标签制作及易出现的几个问题 35 分 9.9 免费

中央厨房与菜品工业化 1小时 11分 99 免费

集体用餐配送膳食菜品结构设计原则 2小时 27分 49.9 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=260&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=256&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=184&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=617&fuid=8
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=615&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=511&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=506&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=534&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=573&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=638&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=471&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=266&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=362&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=743&fuid=8
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4 食品生产企业生产质量岗位课程推荐

质量管理课程推荐

食品安全基础类课程

课程题目 课程时长 课程售价 VIP 价格

食品安全基础知识培训直播回看 59 分 1 免费

食品安全风险控制中的危害分析 2小时 3分 1 免费

1、内审员培训推荐

各类管理体系标准及知识

ISO 22000:2018 食品安全管理体系标准解读 10 时 37 分 53 秒 199 免费

云课堂之 ISO 22000：2018 食品安全管理体系介绍 1时 36 分 9.9 免费

云课堂之 HACCP 危害分析与关键控制点体系介绍 45 分 24秒 9.9 免费

内审员岗位知识

质量与食品安全管理体系工作实战---快速入门与提高 5 小时 57 分 219 109.5

如何建立实施 HACCP 管理体系 2 小时 34 分 49.9 免费

内审员能力提高培训 1时 56 分 49.9 免费

食品安全管理体系确认和验证 50 分 19.9 免费

供应商管理及应审

如何顺利通过客户验厂和政府审核 30 分 9.9 免费

食品企业如何有效地审核供应商 31 分 9.9 免费

企业如何进行供应商管理 52 分 19.9 免费

【食品论坛·大讲堂】食品企业供应商管理体系要求简介直

播回看
59 分 1 免费

“质量行”系列课之供应商食品安全风险管理 2 小时 24 分 358 358

产品召回与追溯

食品安全案例解析（三）-食品召回案 24 分 1.99 免费

食品企业模拟召回演练经验分享 59 分 19.9 免费

食品企业如何进行产品追溯 42 分 9.9 免费

内审员考证

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=272&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=265&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=262&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=567&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=571&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=456&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=143&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=485&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=498&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=157&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=146&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=516&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1000&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1000&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=971&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=130&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=635&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=219&fuid=8


食学宝（食品伙伴网在线学习平台）

20

ISO9001、ISO22000、HACCP 管理体系内审员实战训练营 15 时 55 分 29 秒 2800 2800

食品企业供应商管理员专业技能培训班（高级） 16 时 08 分 40 秒 2400 2400

职业健康安全管理体系内审员线上培训 4时 27 分 59秒 600 600

白酒企业供应商管理员 12 时 28 分 07 秒 780 780

2、专职食品安全管理人员推荐课程

实验室管理知识

实验室管理经验分享 42 分 19.9 免费

微生物实验室管理之灭菌锅 31 分 9.9 免费

实验室危险化学品管理概述 49 分 9.9 免费

理化实验室常用玻璃器皿的使用方法及注意事项 45 分 9.9 免费

实验室标准物质管理培训 1 小时 09 分 9.9 免费

实验室基础设备正确使用方法--天平、移液器、离心机、马

弗炉等小型设备
45 分 9.9 免费

食品检测实验室与 ISO17025 51 分 9.9 免费

质量管理体系知识

云课堂之 ISO 22000：2018 食品安全管理体系介绍 26 分 9.9 免费

云课堂之 HACCP 危害分析与关键控制点体系介绍 45 分 9.9 免费

质量管理工具

QC 七大手法 61 分 19.9 免费

QC 新七大工具 48 分 19.9 免费

新 QC七大手法食品行业应用经验分享 47 分 19.9 免费

ECRS 管理工具与部门（个人）工作梳理 20 分 1.99 免费

基层管理培训之一：常用管理工具 27 分 1.99 免费

统计过程控制-SPC 47 分 19.9 免费

你的数据真的输出信息了吗 23 分 1.99 免费

3、质量管理业务技能提升推荐课程

员工卫生

食品企业员工个人卫生管理 39 分 9.9 免费

新员工入职培训——生产部员工 23 分 9.9 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1050&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=980&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=955&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1026&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=222&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=242&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=533&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=557&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=297&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=134&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=567&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=571&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=490&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=591&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=882&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=109&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=122&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=623&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=93&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=563&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1051&fuid=8
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过敏源控制

食品过敏原的控制管理 1 小时 45 分 19.9 免费

致敏源管理 54 分 9.9 免费

致敏原、防欺诈——浅析 28 分 1 免费

异物控制

食品生产企业如何控制异物 1小时 9分 19.9 免费

乘风破塑，率性而为——食品加工过程中塑料异物控制 1小时 6分 1 免费

提升企业检验系统系列之不锈钢异物引发的异物点检管理 56 分 1 免费

清洗及消毒剂管理

食品企业消毒剂的应用与管理 30 分 19.9 免费

清洗消毒基础知识及应用实例 63 分 19.9 免费

食品工厂开放式清洁应用基础 62 分 19.9 免费

用水安全

食品工厂生产用水 31 分 9.9 免费

生产许可办理及飞行检查应对

云课堂之食品企业飞行检查常见要点及案例分析 1 小时 32 分 9.9 免费

云课堂之食品生产许可 SC办理指南 1 小时 46 分 9.9 免费

食品生产许可证如何办理 57 分 19.9 免费

淀粉及淀粉制品生产许可解读 30 分 9.9 免费

炒货及坚果制品生产许可解读 2小时 9分 49.9 免费

生产现场质量监控

“质量行”2022 第四期卫生标准操作规范（SSOP）线上交

流会
2 小时 12 分 299 239.2

“质量行”2022 第三期食品生产通用卫生规范线上交流会 5 小时 22 分 299 239.2

宠物食品质量安全网络研讨会直播回看 1 小时 30 分 0.01 免费

冷却肉生产控制及货架期延长技术 1 小时 51 分 99 免费

冷链食品生产经营新冠病毒防控技术 51 分 19.9 免费

食品生产现场监控要点（GB14881 重点条款应用） 1 小时 36 分 19.9 免费

质量检验之现场检验概要 22 分 9.9 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=232&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=307&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=261&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=530&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=581&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=259&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=509&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=629&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=172&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=592&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=611&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=444&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=608&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=531&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1151&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1151&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1098&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1119&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=767&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=766&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=621&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=540&fuid=8
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投诉应对

法律角度详解广告宣传与投诉举报 3h 129 103.2

顾客投诉管理 4 小时 35 分 99 免费

生产管理课程推荐

生产管理基础知识

生产管理人员需要了解的基础知识 38 分 9.9 免费

生产现场管理应知应会 1 小时 42 分 19.9 免费

食品安全管理体系控制措施的选择和分类 58 分 19.9 免费

PRP、OPRP、CCP、GMP 和 SSOP 的区别 1 小时 45 分 99 免费

如何有效实施管理评审活动 56 分 49.9 免费

供应链管理相关课程

订货模型-物控高手之路 2 小时 19 分 19.9 免费

需求预测基础知识与技能 1 小时 25 分 19.9 免费

缺货预警：制造型企业原物料缺货管理 1 小时 40 分 19.9 免费

仓储基础知识-仓库管理必备技能 小时 35 分 19.9 免费

物流基础知识-第三方物流管理 1 小时 26 分 19.9 免费

供应链管理部门的核心指标 4 小时 30 分 99 免费

供应商二方审核管理线上培训 5 小时 57 分 400 360

生产部成本分析

食品企业生产部生产成本分析与控制 1 小时 13 分 9.9 免费

食品企业生产成本预算编制实操与管控 1 小时 26 分 19.9 免费

生产设备

【经验分享】食品生产设备预防性维护计划的建立与实施 2 小时 12 分 49.9 免费

生产计划

生产企业生产计划培训 7 小时 14 分 199 免费

酒类生产企业管理课程推荐

《食品生产监督检查要点表》在酒类生产企业的实际应用解

读及酒类企业内部检查案例分析直播回看
2小时 3分 128 102.4

《食品生产经营监督检查管理办法》在酒类企业的实际应用 2 小时 41 分 238 190.4

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=464&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=752&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=440&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=141&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=900&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=832&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=863&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=226&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=275&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=547&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=209&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=468&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=794&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=809&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=166&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=211&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1117&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=857&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1056&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1056&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1038&fuid=8
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解读及酒类企业飞行检查、体系检查案例分析

白酒感官质量控制及智能感官分析技术应用直播回看 1小时 2分 0.01 免费

白酒企业原辅材料采购与验收控制直播回看 2小时 7分 128 102.4

5、食品生产企业合规管理课程推荐

食品安全监督管理

课程题目 课程时长 课程售价 VIP 价格

监督管理

《食品安全法》涉及的食品生产经营主要的违法行为解读 4小时 7分 280 280

中华人民共和国食品安全法实施条例解读 2小时 19.9 免费

《中华人民共和国安全生产法》解读 6 小时 5 分钟 199 免费

《市场监督管理行政处罚程序规定》解读及执法实践中常见

程序性问题和应对
2时 54分 99 免费

《市场监督管理投诉举报处理暂行办法》解读 51 分钟 19.9 免费

从食品安全监管机构看企业政府事务管理
2小时 29 分

钟
99.9 免费

食品安全行政执法证据规则直播回看 1小时 19.9 免费

食品生产许可制度解读及现场核查常见问题改进要点
2小时 37 分

钟
99 免费

中国食品监管概况解读 30 分钟 26 秒 9.9 免费

国家环境管理新形势下食品企业如何应对环保监察 57分 0.01 免费

食品行业响应“革除滥食野生动物决定”指南 20 分钟 9.9 8.91

食品安全监督抽检法规实务 45分 9.9 免费

中国香港食品安全监管体系介绍 22 分 21 秒 2000 2000

突发食品安全事故应对及处置 1时 44分 19.9 免费

进出口相关

中国进口食品监管概况 38 分钟 34 秒 9.9 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1038&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1020&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1011&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=368&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=283&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=915&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=869&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=869&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=575&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=838&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=959&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=979&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=225&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=791&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=450&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=170&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1046&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=911&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=149&fuid=8
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【食品论坛·大讲堂】我国进口食品安全监管机制
1小时 19 分

钟
1 免费

预包装食品进口流程分享 18 分钟 35 秒 9.9 免费

海关新规解读培训 2时 51分 208 166.4

海关新规解读答疑会（249 号令和 248 号令） 4时 57分 699 629.1

【食品论坛·大讲堂】我国主要贸易国家进口食品安全监管

直播回看
1 小时 3 分钟 1 免费

欧盟、美国、新西兰乳品监管法规解读 27 分钟 21 秒 9.9 免费

美国乳品监管及相关法规 29 分钟 50 秒 9.9 免费

开拓双循环新发展格局下出口食品企业的创新之路直播回看
2小时 29 分

钟
1 免费

美国 FDA 进口食品监管要求及相关法规介绍
2小时 29 分

钟
1000 950

特殊食品类监管

保健食品延续注册及其常见问题 27 分钟 22 秒 19.9 免费

国产保健食品如何备案 26 分钟 06 秒 9.9 免费

特殊医学用途配方食品及其注册要求
1小时 23 分

钟
99 免费

婴幼儿配方乳粉产品配方注册申报实操
1小时 14 分

钟
99 免费

法律风险管理

食品广告营销法律风险分析 1时 01分 19.9 免费

【食学实用】食用农产品购销法律风险管理
1时 22 分 20

秒
19.9 免费

如何有效防范保健食品生产经营过程中存在的法律风险 7时 49分 299 免费

食品经营供应链法律风险管理 直播回看 1时 26分 19.9 免费

散装食品经营法律风险管理 直播回看 1时 27 19.9 免费

食品小作坊规范化管理与法律风险浅析 直播回看 59分 5秒 19.9 免费

食品保质期的法律规范与法治实践 2时 07分 49.9 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=741&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=452&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=691&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=902&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=764&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=764&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=120&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=171&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=550&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=550&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=539&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=527&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=154&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=148&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=903&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1182&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=904&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1113&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1062&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=970&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=952&fuid=8
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法律角度详解广告宣传与投诉举报 3小时 129 103.2

直播带货食品安全风险规避 2小 31 分钟 299 239.2

通过“大头娃娃事件”解读《广告法》直播回看 49 分 54 秒 1 免费

常发性职业打假案例解析
2小时 18 分

钟
521 521

法规标准知识

通用标准

【食品论坛·大讲堂】食品标准法规体系介绍 1时 37分 1 免费

食品法规基础知识介绍 19 分钟 21 秒 1.99 免费

食品标准基础知识介绍与交流 16 分钟 21 秒 1.99 免费

食品标准基础、标准查询及有效性确认 31 分钟 40 秒 9.9 免费

“合规行“系列之标法查询及有效性判定 1时 19分 9.9 免费

GB2761、2762 、2763 基础介绍系列课 48 分钟 45 秒 4.99 免费

GB2760 基础知识介绍 29 分钟 23 秒 1.99 免费

农药残留国家标准解读 45 分钟 49.9 44.91

兽药残留国家标准解读 47 分 21 秒 49.9 44.91

重点行业标准解读

【食品论坛·大讲堂】饲料基础法规标准 直播回看 36 分 47 秒 1 免费

婴幼儿配方食品系列食品安全标准新旧比对 52 分 45 秒 19.9 免费

食品电商行业法律法规要点解读 1时 27分 69.9 免费

酒类生产企业法规标准应用直播回看 2时 47分 268 214.4

GB23350-2021 《限制商品过度包装要求 食品和化妆品》解

读--过度包装判定直播回看
1时 31分 699 629.1

合规管理实务

合规知识

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=464&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=627&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=428&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=919&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=665&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=104&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=91&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=135&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1161&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=107&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=105&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=433&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=451&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1055&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=960&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1159&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1150&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1185&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1185&fuid=8


食学宝（食品伙伴网在线学习平台）

26

食品营养强化剂合规基础知识介绍 39 分钟 20 秒 4.9 免费

食品配料合规判定标准法规基础及智能化解决方案 40 分钟 34 秒 0.01 免费

食品配料合规判定标准法规基础 36 分 33 秒 120 96

中国食品添加剂合规使用解读
1小时 20 分

钟
9.9 免费

【食品论坛·大讲堂】食品安全合规管理智慧平台 1时 20分 1 免费

【食品论坛·大讲堂】食品合规管理体系介绍 1 小时 2 分钟 1 免费

“合规行”系列之全球食品安全合规管理及风险控制峰会直

播回看
3时 17分 9.9 9.9

“合规行”之食品安全舆情分析与应对 1时 39分 9.9 9.9

从《食品生产经营监督检查管理办法》看食品生产企业如何

实现合规管理 直播回看
1时 25分 19.9 免费

生产经营许可

食品生产许可证如何办理 57 分 42 秒 19.9 免费

饮料生产许可解读 1时 55分 49.9 免费

淀粉及淀粉制品生产许可解读 30 分 16 秒 9.9 免费

炒货及坚果制品生产许可解读 2时 08分 49.9 免费

白酒生产许可证审查细则（2021 版）征求意见稿主要变化情

况解读及白酒企业主要应对措施建议
1时 29分 78 62.4

肉制品许可证现场核查常见问题及改进要点
2小时 21 分

钟
99 免费

标准制修订

标准化基础知识介绍 40 分钟 57 秒 1.99 免费

团体标准化工作政策解读暨标准编制常见问题浅析
1小时 11 分

钟
1 免费

食品企业如何编制产品标准及备案
1小时 30 分

钟
49.9 免费

食品企业如何确定新产品的执行标准及检测项目
1小时 12 分

钟
19.9 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=167&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=153&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1033&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=165&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1160&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1187&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1075&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1075&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1142&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=981&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=981&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=444&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=778&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=608&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=531&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=950&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=950&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=1001&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=132&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=631&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=181&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=702&fuid=8
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【食品论坛·大讲堂】食品安全企业标准相关知识讲解直播

回看
54 分 58 秒 1 免费

“质量行”系列课之 食品安全企业标准修订流程
1小时 32 分

钟
198 198

标签标识

食品标签标准法规基础知识 23 分钟 53 秒 1.99 免费

食品标签系列课（一）--5 大基本原则 58 分钟 14 秒 9.9 免费

食品标签系列课（二）-10 大标明事项的标识要求
2小时 25 分

钟
199 免费

食品标签合规及相关法规线上交流会 8时 55分 1800 1530

《食品论坛·大讲堂》预包装食品标签标识要求解析
1小时 13 分

钟
1 免费

食品标签审核及案例分析 30 分钟 32 秒 9.9 免费

食品标签标示要求与案例解析 1 小时 2 分钟 1 免费

营养标签制作常见问题及案例解析 42 分 57 秒 19.9 免费

如何制作预包装食品营养标签
1小时 49 分

钟
19.9 免费

普通预包装食品如何进行营养声称和功能声称
2小时 21 分

钟
9.9 免费

食品标准培训--“预包装食品营养标签通则”的解读及应用 3时 10分 1 免费

“合规行“之食品标签相关标准修订进展直播回看 2时 07分 9.9 免费

五大类常备年货的食品标签标识要求及案例解析
2小时 45 分

钟
299 239.2

网络电商平台食品/农产品标签审核要素及注意事项 1时 28分 49 免费

特殊膳食用食品标签要点解析及案例分析
1时 27 分 51

秒
19.9 免费

保健食品标签标识解读 1时 07分 9.9 免费

澳新食品标签标识简介 22分 9.9 免费

宠物食品标签要求 51分 200 180
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https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=156&fuid=8
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宠物食品法律法规及标签规范 43分 1.99 免费

网络电商平台食品/农产品标签审核要素及注意事项 1时 30分 49 免费

【大咖来了】第三期 保健食品广告审查 1时 58分 0.01 免费

其他相关

食品企业需要了解的知识产权知识及案例 59分 19.9 免费

食品抽检抽样单填写及标准在抽样单中的应用案例分析 32分 9.9 免费

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=155&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=463&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=536&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=688&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=652&fuid=8


食学宝（食品伙伴网在线学习平台）

29

三、文章推荐

1、食品质量管理人员该学什么

小王是食品专业毕业的硕士，在食品公司从事管理工作六七年了，每天也是勤勤恳恳，

可是近期小王很迷茫，总是感觉找不到未来的方向在哪里，不知道该学什么，该走向哪里。

特别是对于刚刚从学校毕业，参加工作的小伙伴来说，更是一头雾水，不知道怎么来做。不

知道大家有没有同感呢？

其实，这要从职业规划说起，可能刚刚从学校毕业，我们都没有想到未来要做什么。

也许，我们的梦想是做一个公务员，每天朝九晚五，安安定定的过日子。

也许，我们不甘心一辈子就这么平平淡淡，想要开创自己的一番事业。

也许，我们更喜欢在企业里从事一份适合的工作。

但是无论从事哪一种职业，我们都需要不断学习，在食品行业，我们首先必须掌握法规

标准体系，这也是最基础的知识，是任何工作的依据。假如我们从事市场监管工作，不了解

法规基础，我们可能会出现错判误判的情况，如果在企业工作，知法懂法，才能指导我们的

工作。

作为质量管理人员，我们需要学习的法律法规如下：

首先，从法规体系说起，我们要了解食品行业的第一法，也就是《中华人民共和国食品

安全法》（以下简称：食品安全法），现行的食品安全法于 2015年 10月 1日实施，对于食品、

食品添加剂、食品相关产品的生产经营进行了规定，明确了食品安全风险监测与评估制度，

明确了食品检验、食品进出口、食品安全事故处置等方面的责任和义务。

食品安全法配套的行政法规《中华人民共和国食品安全法实施条例》于 2019年 12月 1日起

实施，该法规细化了食品安全法的条款，补充完善了食品安全法在执行过程中遇到的问题的

解决办法。食学宝也制作了相应的课程，供广大学员学习参考：《中华人民共和国食品安全

法实施条例》解读。

其次，我们还需要了解的法律有：《中华人民共和国产品质量法》、《中华人民共和国农

产品质量安全法》、《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国计量法》、《中华人民共和

国进出口商品检验法》、《中华人民共和国广告法》、《中华人民共和国消费者权益保护法》等。

法律是基础，有了法律基础之后，还需要了解相关的行政规章。可以学习行政法规有：

《食品生产许可管理办法》、《食品经营许可管理办法》、《食品生产经营日常监督检查管理办

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=283&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=283&fuid=6
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法》、《食品标识管理规定》、《食品召回管理办法》、《食品安全国家标准管理办法》等。

生产企业需要取得食品生产许可证才能有资格从事生产活动，关于生产许可相关内容，

可以查看课程《食品生产许可证如何办理》、《食品生产许可 SC办理指南》、《食品生产许可

SC办理常见问题讨论及基础知识介绍》、《食品生产许可申报核查应对》、《炒货及坚果制品

生产许可解读》。

食品销售、餐饮经营企业需要取得食品经营许可证才能开始营业，相关课程可以观看《中

央厨房食品经营许可申办要点》、《餐饮门店证件证照申请与管理》、《餐饮业食品安全案例

——未经许可/超范围经营案例解析》、《食品安全管理人员岗位培训（餐饮服务）》。

在日常食品生产活动过程中，我们需要照顾到方方面面，比如卫生管理、质量管理、异物控

制等。对于清洗消毒可以查看的课程有《清洗消毒基础知识与应用实例》，《食品企业消毒剂

的应用与管理》；对异物的控制可以学习的课程有《食品企业如何控制异物》。

除虫灭害是每个食品企业都要面临的工作，怎么才能做好这部分工作，可以查看的课程

有《虫害防制综合管理》、《害虫识别与防治技术》、《食品企业如何控制虫害》。在 ISO9001

质量管理体系讲到“没有记录就没有发生”，显然，记录是必不可少的，关于企业都需要准备

哪些记录以及如何来设计这些记录，可以查看的课程有《食品生产企业必备档案及记录设计

管理》、《食品企业如何进行产品追溯》。

其次，我们还要学习规范性文件和国家标准，通用的如《食品安全国家标准 食品生产

通用卫生规范》（GB 14881-2013）、各个品类的的专项卫生规范、《食品生产许可审查通则》

及相应产品类别的生产许可审查细则：各类食品生产许可审查细则汇总【2018-01-23更新】

食品生产通用卫生规范是企业必须遵循的基础标准，相关课程可以查看《食品生产企业

通用卫生规范—生产过程控制》、《GB14881对食品生产的硬件要求》。

需要了解的通用的标准有《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）、《食

品安全国家标准食品中真菌毒素限量》（GB 2761-2017）、《食品安全国家标准 食品中污染物

限量》（GB 2762-2017）、《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2019）、

《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》(GB 31650-2019)、《食品安全国家标准 食

品营养强化剂使用标准》(GB 14880-2012)、《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》(GB

29921-2013)。现代食品工业离不开食品添加剂的使用，关于食品添加剂的使用可以查看的

课程有《GB2760基础知识讲解》、《中国食品添加剂合规使用解读》、《餐饮业食品安全案例

——超范围、超限量使用食品添加剂案例解析》、《食品营养强化剂合规基础知识介绍》。

关于食品中的真菌毒素、污染物、农药残留限量知识介绍，可以查看课程《GB2761、

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=444&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=108&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=131&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=131&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=447&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=531&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=531&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=534&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=534&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=529&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=305&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=305&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=469&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=509&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=259&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=259&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=261&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=314&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=231&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=92&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=255&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=255&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=219&fuid=6
http://law.foodmate.net/show-177940.html
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=102&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=102&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=318&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=105&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=165&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=393&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=393&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=167&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=107&fuid=6
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2762、2763基础介绍》、《农药残留国家标准解读》、《兽药残留国家标准解读》。

食品标签作为食品包装的一部分，起到了对外宣传的作用，一旦标识错误，不但会误导

消费者，还可能会被打假，因此，企业必须按照法规和标准的要求来进行标识。相关的标准

有《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》(GB 7718-2011)、《食品安全国家标准 预包

装食品营养标签通则》(GB 28050-2011)。相关课程可以查看《食品标签审核及案例分析》、

《中央厨房标签制作及易出现的几个问题》、《网络电商平台食品/农产品标签审核要素及注

意事项》、《如何制作预包装食品营养标签》、《普通预包装食品如何进行营养声称与功能声

称》、《如何计算营养成分表中的能量》、《保健食品标签标识解读》、《食品标签标准法规基础

知识》、《食品标签系列课（一）—5大基本原则》、《食品标签系列课（二）—10大标明事项》。

另外，对于过敏原的标识也即将强制执行，可以学习一下《食品过敏原的控制管理》。

也许有小伙伴说了，我是专门负责公司质量管理体系的，这方面有课程可以推荐么？质

量管理体系是产品质量保证，只有管理体系做好的好，才能系统全面的保证最终产品的稳定

性。负责体系工作的小伙伴可以查看的课程有《食品安全管理体系的确认和验证》、《食品欺

诈预防解读》、《企业如何进行供应商管理》、《内审员能力提高培训》、《食品防护计划的建立

与实施》、《质量与食品安全管理体系工作实战—快速入门与提高》、《FSSC 22000（Version5.0）

认证要求系列解读之一：受审核方组织要求—附加要求》、《FSSC 22000（Version5.0）认证

要求系列解读之二：危害控制》、《2019新版有机标准内检员线上培训课》、《ISO 22000:2018

食品安全管理体系标准解读》、《FSSC22000&ISO22000内审员培训》等。

食品质量管理人员要学习内容还有很多，以上内容从大方向进行了一下总结，对于各个

方向需要不断进行深入学习，才能适应不断发展的新形势、新政策和新法规。食学宝也会不

断开发新课程，来满足广大网友的需求。

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=107&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=433&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=451&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=379&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=266&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=463&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=463&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=237&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=188&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=188&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=178&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=156&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=103&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=103&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=127&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=133&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=232&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=498&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=524&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=524&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=516&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=485&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=459&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=459&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=456&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=308&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=308&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=339&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=339&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=327&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=262&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=262&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=293&fuid=6
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2、微生物检测达人是如何炼成的，给你扒一扒食学宝上的微生物检测类课程

不管是在第三方检测中心还是食品生产企业，食品的微生物检测都是必不可少的。如果

您是刚步入微生物检测工作的新人，很多实操工作基础比较薄弱，想进一步学习精进自己，

或者是即将要开展新的微生物检测项目，再或者是常做的检测项目总是出现问题找不到原

因，那么来看这篇文章就对了。

这里给大家盘点一下食学宝上可供大家学习的微生物检测相关课程。

如果您刚步入微生物检测工作，基础的操作不够规范，那么推荐您学习：《微生物实验

基础操作及常见问题解析》。课程里详细介绍了微生物实验的基础操作和微生物设备的使用

以及常见微生物检验问题分析。对于刚刚接触微生物检测工作的您一定大有裨益。

大部分的微生物检验都会用到培养基，那么培养基有哪几种？验收时如何保证质量？在

进行培养基的一系列工作（比如称量、溶解、pH调整、分装、灭菌、检查、使用、保存、

弃置）时我们应该注意哪些问题？这些你都知道吗？如果想进一步了解，学习《微生物试验

培养基的保存与使用》课程一定能让您收获满满。

第三方的微生物实验室在做方法验证、培养基验收、部分生化鉴定时都会用到标准菌株，

有关于标准菌株的选购、验收、活化、确认、储备菌株和工作菌株的制备等问题在《标准菌

株的活化与使用》这个课程里都有很详细的讲解。

高压灭菌锅是微生物实验室不可或缺的设备，它的正确使用，是保证微生物实验准确性

的基础，更是对实验室及人员的安全负责，想了解灭菌锅的使用和维护，推荐您学习《微生

物实验室管理之灭菌锅》。

在进行微生物的检测前，抽样工作都是必不可少的，而且抽样的规范性会直接关系到检

测结果的准确性。在《食品采样操作培训》课程里，详细地介绍了采样前的工具仪器准备、

采样前的清洁、采样过程中的采样方式、采样单填写、样品储存与邮寄等每一步抽样工作，

能帮助您将规范操作落实到每个细节。

如果您有较好的微生物实验基础或做对微生物检测已经比较熟练，想进一步了解实验室

布局，管理等相关知识，或是想提高实验室微生物检测能力，掌握微生物实际检测的要求和

检测过程质量控制。那么您可以看看以下三个课程：《食品微生物实验室检测过程质量控制》、

《食品微生物检测技术网络研讨会直播回看》、《食品伙伴网“微生物检测技术”网络研讨会直

播回看》，这三个课程可以帮您把握好微生物检测工作的重点和注意事项，提高检测准确度，

同时还可以学习到微生实验室的布局和管理相关知识。

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=291&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=291&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=239&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=239&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=445&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=445&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=242&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=242&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=140&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=373&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=286&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=337&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=337&fuid=6


食学宝（食品伙伴网在线学习平台）

33

如果您对某项微生物检测的方法不太了解，推荐您学习：

《食品微生物学检验大肠菌群计数—平板法（GB4789.3-2016 第二法）》

《食品微生物学检验 菌落总数的测定（GB 4789.2-2016）》

《食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验（GB4789.10-2016）

《食品微生物学检验 蜡样芽孢杆菌的检验（GB4789.14-2014）》

这几个课程里具体介绍了检测的准备工作、操作流程、结果计算、注意事项等问题，可以给

您的检测工作提供具体的指导。

微生物致病菌检测试验，在对可疑菌落进行鉴定时是很关键的一步，也是实验室新员工

在进行可疑致病菌鉴定时必须要有的一个思路，如果您对此了解甚少，推荐您学习《可疑致

病菌鉴定注意事项》。

另外还有一些物品和区域的微生物检测课程供您学习，以满足大家的不同需求。

《一次性卫生用品微生物检验方法》

《GB/T 16293－2010医药工业洁净室（区）浮游菌的测试方法》

《GB/T 18204.3－2013公共场所卫生检验方法 第 3部分：空气微生物》

《食品加工过程沉降菌的检测》。

http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=151&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=142&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=187&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=224&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=217&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=217&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=282&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=340&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=296&fuid=6
http://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=230&fuid=6
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3、标签审核高手是如何炼成的，给你扒一扒食学宝上的食品标签课

食品标签的合规性，是大家普遍关心的话题，如果你最近在制作或者审核标签时遇到困

难，想好好捋一捋，学习精进，抑或是刚接到一个任务，需要制作标签，但是又无从下手，

不知从何学起，那这篇文章对你来说，或许是一个及时雨。

今天就来扒一扒食学宝上的那些食品标签课。

如果你刚刚接触标签，那就需要了解与标签相关的法律法规，推荐你学习：

《标签标准法规基础知识》

《食品标签审核及案例解析》

在《食品标签审核及案例解析》这个课程里，会向你介绍与标签密切相关的 5 部法律和 2

个标准，当你在制作、审核标签，无法判定是否合规时，不妨看看这个课，知道可以翻阅哪

些标准法规。

如果你觉得标签的法律法规标准很多，一下子也抓不住重点，看了也不知道如何着手，

推荐你学习：

《食品标签系列课（一）--5大基本原则》

《食品标签系列课（二）-10大标明事项的标识要求》

这两个课程，会帮你抓住重点和方向，让你知道标签合规的中心思想是什么，重要的标识内

容有什么。

我们知道预包装食品标签上需要标识营养标签，营养标签的内容相对独立又不可或缺，

如果你还不知道如何着手，推荐你学习：

《食品营养标签要求与案例解析（GB28050篇）》

《如何制作预包装食品营养标签》

《如何制作预包装食品营养标签》这个课程会深入浅出地讲解普通预包装食品中哪些食品需

要标识营养标签，营养标签需要标识哪些内容，以及营养成分表的制作、计算等，带你快速

入手预包装食品营养标签的制作。

学习完之后，你或许掌握了营养标签的制作方法和要点，但是实际操作起来，可能还会

遇到问题，比如一些核心营养素的计算，对此我们还准备了：

《如何计算食品营养成分表中的能量》

这个时候，你制作的标签或许已经有模有样了，正当你准备提交审核时，老板说，可否突出

一些卖点，增加一些营养功能的宣传？于是，你又开始琢磨，哪些“卖点”可以宣传？那么，

http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=103&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=379&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=127&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=133&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=265&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=237&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=178&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
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《普通预包装食品如何进行营养声称和功能声称（系列课）》或许能帮你理清思路，避免掉

坑。

当然，上面所有的这些，都是针对普通预包装食品标签的基本要求，有一些食品还有自

己特殊的标签标识要求，没有深入研究，还真是会一不小心就疏忽了，为此食学宝也上线了

相关课程，帮助你提前预防，减少风险。

《特殊膳食用食品标签要点解析及案例分析》，重点突出特殊膳食用食品标签，帮助您

从繁多的法规条款中，掌握特殊膳食类食品的标签标识要求。

《保健食品标签标识解读》，对于不同分类的保健食品标识进行了讲解，强调了保健食

品标签标识的重点。

如果您的产品要出口到国外，不要着急，我们也给大家准备了国外的标签标识课程。

《澳新食品标签标识简介》

《（GB7718-2011）食品安全国家标准 预包装食品标签通则》和《（GB 28050-2011）食

品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》已经发布实施近 10年，有些内容可能已经不适

应时代的发展了，需要重新修订。2019年，国家卫生健康委员会发布了《预包装食品标签

标识 GB 7718/GB 28050 征求意见稿》。关于该征求意见稿的解读，请看课程《预包装食品

标签标识 GB 7718/GB 28050征求意见稿解读》。

另外还有

《宠物食品法律法规及标签规范》

《中央厨房标签制作及易出现的几个问题》。

4、河南封丘学生餐后呕吐事件：餐饮人可以学什么？食学宝课程推荐

近日，有媒体报道，11 月 23 日，河南新乡封丘县赵岗镇戚城中学 30 多名学生吃

过学校的营养午餐后，出现呕吐、拉肚子现象；27 日，封丘发布消息，称“初步判定

赵岗镇戚城中学部分学生出现餐后呕吐腹泻是一起食源性疾病事件”。

经相关人员调查发现，该学校学生餐食是由校外的一家配餐公司提供，而这家配

餐公司直到 11 月 25 日，也就是事发后的第二天才取得食品经营许可证。根据封丘县

政府新闻发言人表示，根据检验，涉事公司大米和面条菌群超标，对事发当天留样的

豆腐、冬瓜肉片、玉米羹检测结果未出。但到底哪个食物导致呕吐腹泻，哪个环节导

致该事件的发生，事件还在进一步调查中。

http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=188&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=365&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=156&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=177&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=174&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=174&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=155&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
http://study.foodmate.net/dbk/detail?id=266&uid=6&unionid=o7rU-s_mjbu1GbfJJ6RuP01NPWqc
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这起事件引起了媒体广泛关注，对于从事食品行业，特别是从事餐饮行业的我们，

又可以学习些什么呢？食学宝帮您梳理了平台上的一些相关课程，希望能对您有所帮

助。

这次事件被初步判断为一起食源性疾病事件，那什么是食源性疾病呢？根据《食品安全

法》中，食源性疾病定义，“指食品中致病因素进入人体引起的感染性、中毒性等疾病，包

括食物中毒。”这里有三个基本要素：1 传播媒介需是食物，2 病原物为食物中的各种致病

因子，3临床特征为中毒性或感染性疾病。比如病原物为食品中的各种致病因子，这里不光

是细菌、真菌等生物性危害，还有化学性危害。在《食品安全风险控制中的危害分析》课程

中，从事食品卫生监督管理工作 40 余年的靳老师，给我们讲述了食源性疾病与食物中毒、

食品生物性危害、化学性危害、物理性危害的分析，只有充分了解什么是食源性疾病定义和

范围，学会分析食品中的各种危害，才能更好得帮助我们减少食源性疾病的发生，保障食品

安全。推荐你学习。

此外，如果您对食源性致病菌的检测与鉴定感兴趣，欢迎学习《食源性致病菌检测与鉴

定的应用经验分享》，这门课程对食源性致病菌检测中的难点与挑战，微生物快速检测方法

的应用都有讲解。

该事件发生后，封丘县对事发当天留样的豆腐、冬瓜肉片、玉米羹进行了检测。“食品

留样”是在发生食品安全事故时，餐饮单位能够提供相关留样食品，满足调查事故原因的强

制性要求，也是餐饮企业保护自己的最有效手段。食品留样是否规范，符合要求，可能会直

接影响事故原因调查的结果。所以，做好食品留样是餐饮企业的必修课。《餐饮服务食品留

样及易忽视的 6个问题》课程中，向您讲解食品留样的正确操作以及留样中容易忽视的问题，

让您知其然并且知其所以然，避免以后在留样时出错。

此次事件中，记者调查还发现，涉事公司虽成立时间不长，但员工流动性大，未接受过

系统的岗位技能培训。食品安全重于泰山，树立餐饮从业人员的食品安全意识是非常重要

的。《食品人的自我修养--给餐饮从业人员的食品安全课》，《从人类发展看线下食品安全

的演变》这两门课程分别从相关法律法规要求、食品安全发展历史等角度讲述了食品安全的

重要性。

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=265&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=374&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=374&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=256&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=256&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=407&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=500&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=500&fuid=8
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无论哪个行业，都需要专业岗位技能，餐饮服务行业也不例外。餐饮服务要保证食品安

全，这就要求餐饮服务人员对于不同操作工序有所了解，对于潜在的食品危害能够加以识别。

包括人员卫生需要注意哪些？清洁和消毒如何来做？交叉污染的控制、食品安全温度控制

等，相关内容可以学习《餐饮服务食品安全系列课程》、《餐饮服务食品安全管理重点及常

见问题》、《餐饮服务食品安全常见问题解析》，这些课程都是根据 2018 年发布的《餐饮

服务食品安全操作规范》，分别对餐饮服务的各个环节及对应操作间的法规要求，结合日常

监管及实际工作的经验总结，讲解了餐饮服务食品安全操作的技术路线。另外还推荐您学习

《餐饮业食品安全快速检测》、《餐饮服务食品采购索证索票管理规定》以及《践行<餐饮

行业食品安全操作规范>防控交叉污染与食物中毒》，因为做好原辅料管控，预防交叉污染

与食物中毒对保障食品安全同样非常重要。

餐饮服务需要食品安全管理人员，食品安全管理人员需要经过培训。如果您想系统得学

习获得培训证书，还可以参加以下课程：

《食品安全管理人员岗位培训（餐饮服务）（颁发培训证书）》

《餐饮服务行业“食品安全管理员（师）” 培训（颁发证书）》

此次事件中，有调查发现，这家为学校供餐的公司在开始为学校配餐的时候还并未取得

食品经营许可证，在未取得相关证件的情况下经营，会有什么样的后果，《餐饮业食品安全

案例——未经许可/超范围经营案例解析》看完这个您就知道了。如果想知道更多餐饮食品

安全案例分析，您可以查看《餐饮业食品安全案例系列课程》。如果您的企业正需要申请证

件证照，欢迎学习《餐饮门店证件证照申请与管理》。

另外，如果因为食品生产经营单位确实造成食源性疾病，或其他食品安全事故，需要负

什么法律责任呢，可以学习《云课堂之餐饮行业行政处罚及刑事处罚解读与管控》，了解底

线，不触碰红线。

因为该事件，对负有监管责任的 4 名公职人员进行立案审查调查，以及对涉事企业经营

行为也进行深入调查。食品安全监管会涉及哪些部门，我国食品安全监管又是什么样的呢？

推荐您学习《中国食品监管概况解读》、《餐饮系列课（一）餐饮服务食品安全监管体系

介绍》、《从食品安全监管机构看企业政府事务管理》以及《<市场监督管理行政处罚程序

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=229&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=220&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=220&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=409&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=212&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=260&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=372&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=372&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=469&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=818&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=305&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=305&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=472&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=529&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=737&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=225&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=145&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=145&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=838&fuid=8
https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=869&fuid=8
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规定>解读及执法实践中常见程序性问题和应对》，希望让您对我国食品安全监管有更深入

的认识。

食品伙伴网食学宝

联系电话：0535-2122281

邮箱：study@foodmate.net

地址：山东省烟台市芝罘区通世南路 7号 食学宝微信公众号

https://study.foodmate.net/web/dbk/detail?id=869&fuid=8
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